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NOS TAPAS A PAI?TAGER

ASSIETTE DE CHARCUTERIE IBERIQUE

Jambon ibérique de Cebo ,Lomo séché ibérique,Chorizo ibérique
CROQUETAS AU JAMBON IBERIQUE (5P)

TELLINES EN PERSILLADE (SELON ARRIVAGE)

QUEUES DE CREVETTE PANEE PANKO (5P)

CHIPIRONES (Petit calamar enfariné )

PATATAS BRAVAS

PORTION DE FRITES '
BURRATINA ET SES TOMATES CERISES '
CASSOLETTE DE MOULES AU BEURRE D’AIL

CAMEMBERT AU FOUR (PAIN GRILLE) ;

TEMPURA DE LEGUMES

ASSIETTE DE FROMAGE (selon arrivage)

CROQUETAS AU JAMBON IBERIQUE (5P)

COUTEAUX AU BEURRE D’AIL

LES TARTINES DE ZAZ A PARTAGER

TARTINES VEiE /

Purj{e d'avocat , dés de tomate, pesto
TARTINES AU SAUMON FUME

Fromage frais, saumon fume, pesto \
TARTINES DE CARPACCIO DE BOEUF

Sauce tartare de boeuf ,corpoici'o, copeaux de parmesan
TARTINES D’ OIS MARINES

Sauce tom aillee ,anchois marines
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Prix nets ,allergenes demandez a I'équipe
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8 €
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4 €
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NOS BF\%ASEROS

Brasero de poulet 16 €
Brasero de poule(t, boeuf 24 €
Brasero de poulet, boeuf ,canard 26 €
Brasero de poulet, boeuf, taureau 26 €
Brasero de gambas 26 €

26 €
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Brasefo o [ poissonsf‘ dorade, thon et
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JTOUS NOS BRASEROS SONT
COMPAGNES DE FRITES ET DE
SALADES / |
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BOISSONS SA

COCA COLA, COCA ZERO, COCA CHERRY 33
ZETEA 25CL
SCHWEPPES TONIC, SCHWEPPES AGRUMES 2

ALCOOL

4€
4€
4€

BlULL 33CL
\NINI JUS DE FRUIT

RAISE, ORANGE, ABRICOT, ACE, TOM
CITRONNADE PASTEQUE) 30CL '

NOS SIROPS
NOS DIABOLOS

GRENAD , MENTHE, FRAISE, PECHE, ORGEAT, PAC, MUR
RAMBOISE, VIOLETTE, KIWI) 2CL §

PERRIER 33
ITTEL, PERRIER 100CL
EL, PERRIER 50CL \ ~

J NOS BOISSONS CH

‘

., POMME, ANA RONNADE POIRE,

. CASSIS,

=XPRESSO

OTRE BOITE A USIONS
AT CHAUD




COCKTAILS

A€

enadine, Jus de citron vert, Jus d'orange,Ju ananas, 4cl R Blanc,2cl Triple

{

Grenadine, Jus D'Orange, jus d'ananas, 4cl Rhum blanc

S| 7Z7Z

Je Citron Vert, Sucre De Canne, 4cl Gin

jus De Cranberry, Jus d’orange, Jus O ananas ,4cl vodka, eur de péche

Negroni
cl Corh i, 3cl Martini Rouge, 3¢l Gin tfranche d'orange
ina Colada K

J ! d'ananas ree De Coco, 4cl R

jito

nfhe, Sucre De Canne, Citron vert, e
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cre L anne, Citron Vert, 4cl Cachace
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riple sec, 4c
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d'orange, 4cl Malik

ranberry, Jus De Cit
Seduction

INas, sirop grena
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Vert, Jus Passic acao, 2¢l T

Mule

on Vert 9cl Ging
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MOCKTAILS

Virgin Mojito :

‘ Sucre de canne, quartiers de citron vert, feuilles de menthe, eau gazeuse

Virgin Pinha Colada

Jus d’ananas, jus d’amande, purée de coco

Bora Bora

Curacao, jus de citron vert, jus de fruit de la passion, jus de mangue

Rainbow Cooler

Jus d’ananas, jus de fruit de la passion, jus de citron vert, grenadine

on Amour

Jus de fraise, jus d’ananas, jus de cerise, jus de pomme

illon )

de citron vert, jus d’orang ,&I:Op de fraise

Temple

Grenadine, limonade, ronde‘vge de gingembre

 NOS BIERES PRE!
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RTH BLONDE 25CL
ORTH BLONDE 50CL
LIGEM BLANCHE 25CL
LIGEM BLANCHE 50CL

NO:

ERADOS 5°
BERGEN ROUGE |
TH BRUNE 6,5°

. ;
ANS ALCOOL
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NOS APERITIFS

NGRIA MAISON 25CL
RTINI, CAMPARI 4CL
RICARD , PASTIS , ANIS SUIX 2CL
PORTO, MUSCAT 4CL
S KIRS (CASSIS, FRAISE, PECHE, MURE, FRAMBOISE,CHATA
NOMR
UPE DE CHAMPAGNE
HISKY 4CL
GIN, VODKA, TEQUILA 4CL ’
SPRITZ (PROSECCO, APEROL, EAU GAZEUSE)
SAINT GERMAIN

\.

4€
4€
- 3€
4€
4€

E)

SUPPLE T JUS DE FRUITS OU S D.

wos DIGESTIFS

(GET 27, GET 31, LIMONCELLO 4CL

OGNAC, CAVADOS, ARMAGNAC 4CL L o
AMARETTO ,COINTREAU , BAILEYS 4CL
EAU DI
RHU
HU

s
IE, VERVEINE, VERVEINE ARDECHOISE 4CL
MBU ORIGINAL 4C
MBU XO 4CL ;
IBAY SASHIRE 4C i
OLMEGA 4CL ’
VAS, JACK DA

5ON FLUI

RTALIA JAMAIQUE 4¢
ALIA VENEZ e
TALIA PHILIPE

IéTALIA AU RIZ

DRUZA (MEDAIL
A (MEDAILLE
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NOS VINS'ROUGES

AOP COSTIERES DE NiMES (GARD)

AUZAN ROUGE (Syrah, Mourvédre, Grenache) Bouche ample, dotée de tanins souples

DOMAINE GRAND CHEMIN (GARD)

IGP Pays d’Oc LES COMBES ROUGE (Cabernet Sauvignon) Robe rubis

IGP Cévennes LE BAY ROUGE (pinot noir) vin fruité aux notes de cerises,
AOP TERRASSES DU LARZAC (HERAULT)

DOMAINE DE L’EGLISETTE TERRE ASTRALE (syrah, grenache, cinsault)
DOMAINE DE L’EGLISETTE EMPREINTE CELESTE (syrah, grenache, cinsault)

VINS DU SALIN DU MIDI (GAR&)

IGP Pays d’Oc SAINT LOUIS ROUGE (syrah, caladoc) fruits rouges ,tanins soyeux

AOP FAUGERES (HERAULT)

Collection rouge (grenache, syrah , carignan ) Nez fruits noirs ,Bouche ronde

CHATEAU PUECH HAUT (HERAULT)

THEYRON ROUGE BIO (Petit Verdot, Grenache, Syrah, Cabernet Sauvignon) robe grenat
TETE DE BELIER (Syrah Grenache, Mourveédre, Carignan) bouche, intense et généreuse

LOUP DU PIC( Syrah Grenache, Mourvedre, Carignan) /

IGP SAINT GUILHEM LE DESERT

DOMAINE DE LEGLISETTE PURE PECHE (syrah, grenache, cinsault)

COTE DU RHONE

AOP CHATEAUNEUF DU PAPE DOMAIT DE BEAURENARD BIO ROUGE. (13 cépages)

NOS BULLES

LOUIS ROEDERER (Chardonnay, Pinot meunier, Pinot noir) 3 années de maturation en caves et d'un repos de 6
mois minimum

AOP CHAMPAGNE

&
[

MARQUIS DE POMEREUIL (Chardonnay, Pinot meunier, Pinot noir) imctu X

( , PRIX NET TTC

31 €

32 €
32 €

35 €
39 €

33 €

33 €

36 €

45 €

35 €

32 €

60 €

80 €

60 €




NOS VINS BLANCS

DOMAINE GRAND CHEMIN (GARD)

IGP Pays d’Oc SAUVIGNON GRIS Robe jaune or pale et doré. Aromes de péche et d'abricot 34 €
LES TROIS SEIGNEURS SAUVIGNON & COLOMBARD 31 €
IGP Pays d’0Oc ANTHUS blanc 33 €

AOP PICPOUL DE PINET (HERAULT)

DOMAINE DES LAURIERS CUVEE PRESTIGE (PICPOUL) agrume, acidité agréable 31 €

AOP COSTIERES DE NiMES (GARD)

CHATEAU LERMITE D’AUZAN BLANC (Grenache, Roussanne, Viognier)nez de fruits blancs ,rond et onctueux 31 €
CHATEAU PUECH HAUT (HERAUF.T)

THEYRON BLANC BIO (100% ROLLE) robe jaune clair, aromes de fruits a chairs blanches 31 €
CHATEAU PUECH HAUT TETE DE BELIER BLANC(Roussanne, Marsanne, Grenache blanc, Viognier) 45 €

DOMAINE DE L’EGLISETTE

AOP LANGUEDOC NUIT BLANCHE (grenache blanc, roussanne, viognier) note florale ,belle fraicheur 36 €

VINS DU SALIN DU MIDI (GARD)

IGP Pays d’Oc SAINT LOUIS BLANC (grenache blanc, rolle) fruits tropicaux, b

e fraicheur 34 €
AOP FAUGE/(ES (HERAULT)

Collection blanc (100% chardonnay) nez Agrumes et mangue. BOUCHE MINERALE 32 €

AOP LANGUEDOC MAS GRANIER

BOUQUET DE BLANCS (Chardonnay ,rolle, Grenache Blanc, Viognier, Muscat Petit Grain) 35 €

COTE DU RHONE

AOP CONDRIEU DO NE FRANCOIS VILLARD LE GRAND VALLON VIOGNIER 65 €

LA BOURGOGNE

AOP CHABLIS PREMIER CRU MONTMAINS JEAN MARC BROCARD 52
DOMAINE SEGUIN MANUEL MEURSAULT VIELLES VIGNES (CHARDONNAY)/ 95 €
i pr
DO\I:-INE SEGUIN MANUEL PULIGNY MONTRACHET LES REUCHAUX (CHARDONNAY) 95
LA LOIRE f
AOP POUILLY FUM~ LE PETIT FUME DOMAINE MICHEL REDDE (Sauvignon) trés\éromatique 42 €
‘ \
.



NOS VINS/ROSES

IGP SABLE DE CAMARGUE ROSE (GARD)

Chateau Puech-Haut Watusi (Grenache noir et gris, syrah, cabernet franc) agrumes 34 €

IGP Cévennes AMOUR DE GRIS rose (Grenache Gris, Cinsault) Robe trés pale. Vin fruité 31 €
!

SALINAE Gris de Gris (Grenache Gris) aromes de fraise, de framboise, et d’agrumes 33 €

AOP COSTIERES DE NiMES (GARD)

CHATEAU LERMITE D’AUZAN ROSE (syrah,grenache, mouvedre) fruité et rond 31 €

VINS DU SALIN DU MIDI (GARD)

IGP Pays d’Oc LES TERRES DE LA BALEINE ROSE (grenache noir ,gris) robe pale ,notes d’agrumes 31 €

CHATEAU PUECH HAUT (HERAULT)

THEYRON ROSE BIO (Mourvédre, Syrah et grenache) ROBE CLAIRE ,aromes de fruits ROUGES 36 €
ARGALI (Grenache, Cinsault) Alliances : apéritifs, poissons grillés, brasero 3 4 €

AOP FAUGEAES (HERAULT)

CHATEAU DE GREZAN Collection rose (Syrah, grenache ) Robe rose pale, Bo e ronde et charnue ‘ 32 €

3
AOP COTES DE PROVENCE

DOMAINE DE CARTEYRON CUVEE MALYSE Qgrenache, cinsault, tibouren) 35[€

DOMAINE ND CHEMIN (GARD)

CARIGNAN (100% carignan) vin frais arome atypique 32
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